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※応募時の写真を掲載しています。

募集中 ! 専用申込フォー
ムはこちら▼

子どもの元気な姿を、載せてみませんか？
役場総合政策課にある応募用紙に記入して、写真を添えて申し込みいただく
か、専用申込フォームよりお申し込みください。
申し込み・問い合わせ　役場総合政策課　☎096（293）3118
                         メール koho@town.ozu.kumamoto.jp 
※原則として、お子さまお一人につき１回の掲載とさせていただきます。

肥後っ子サポートセンターで少年相談を受け付けています
　肥後っ子サポートセンターでは、
　　◦非行に関わる相談　◦犯罪被害やいじめなどの相談
　　◦家出や夜遊びなどの不良行為の相談など
　少年自身や保護者から電話や来訪で受け付けています。
　お気軽にご相談ください。

春休み期間中の少年非行・家出を防止しましょう！
　卒業・新学期を迎えるこの時期は、少年の気持ちが不安定
になりやすく、また、春休みの解放感から家出や非行に走る
傾向が見受けられます。
　毎日の生活の中で、子どもの言葉や生活態度に注意して、
　○　行き先を告げずに外出したり、帰りが遅くなる。
　○　買い与えていないものを持っている。
　○　言葉遣いが乱暴になる。　
　○　片時もスマートフォンを離さず、ＳＮＳを使っている。
　○　友人関係に変化がみられる。
など、非行の「兆し」を発見した場合、早期に適切な指導を行
い、子どもを非行に走らせないようにしましょう。

肥後っ子サポートセンター肥後っ子サポートセンター
肥後っ子テレホン� ホームページ　
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メールアドレス
　higokko@police.pref.kumamoto.jp
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安全安全安心安心おおづまちおおづまち
大津警察署　　  　☎096（294）0110

熊
本
県
警
察
シ
ン
ボ
ル
マ
ス
コ
ッ
ト

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
ゆ
っ
ぴ
ー

ゆっぴーのワンポイント

●交通ルールを守り、
思いやりを持って、
みんなで交通事故を
ゼロにしましょう。

刑法犯認知件数
（令和７年12月集計）

交通事故状況
（令和７年12月集計）

区 分 12月中（前年同期比） 本年累計（前年同期比）

大津署管内 46（+20） 486（+36）
うち大津町 19（+14） 168（+19）

主な
発生犯罪 自転車盗、詐欺

※（ 　）内の数値は前年同期比　※死者数は30日以内死亡の場合

区 分
大 津 署 管 内 う ち 大 津 町
12月中 本年累計 12月中 本年累計

発生件数 24（－6） 271（+40） 7（+1） 95（+24）
死 者 数 0（±0） 2（±0） 0（±0） 0（－1）
傷 者 数 28（－10） 341（+44） 7（+1） 129（+44）

大津町の情報が
分かる！
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公共施設電話番号
大津町役場（代表） 096（293）3111
子育て・健診センター 096（294）1075
人権啓発福祉センター（隣保館） 096（293）7920
人権啓発福祉センター（児童館） 096（292）9777
生涯学習センター 096（293）2146
総合体育館 096（293）8088
おおづ図書館 096（294）8011
歴史文化伝承館 096（293）4100
オークスプラザ 096（293）1807
大津地区公民館分館 096（294）2033
まちづくり交流センター 096（292）0212

information

大津町の情報発信

フェイスブック
▼

町ホームページ
▼

公式LINE
▼

からいもくん便り
（こちらから
空メールを送信）

▼ 防災行政無線の情報は次の電話番号で聞き返
すことができます。

☎096（292）9415

防災行政無線聞き直し

インスタグラム
▼

学 校 給 食愛のこんだて
あい

炒
め
物

令和８年１月22日給食献立
　　　　　大津町学校給食センター

カレーきんぴら

作り方（所要時間 約30分）
①野菜や角天、こんにゃくは細切りにする。
②ピーマンはさっとゆでる。（苦みが減り、色鮮やかに仕

上がります。）
③熱したフライパンに油をしき、豚ひき肉に酒を振り入

れ、炒める。
④こんにゃく、タケノコ、ニンジンの順に炒める。
⑤Aを入れカレー粉の粉っぽさがなくなるまで炒める。
⑥角天、ピーマンを入れ、さらに炒める。
⑦ごまを最後に入れ軽く炒めて、できあがり。

栄養価（１人当たり）
エネルギー �  70kcal
タンパク質 �  4.1g
脂質 �  3.6g
カルシウム �  35mg
鉄 �  0.5mg

ビタミンＡ �  54µgRAE
� （レチノール当量）
ビタミンＢ1 �  0.08mg
ビタミンＢ2 �  0.06mg
ビタミンC �  6mg
食塩相当量 �  0.8g

きんぴらとは、細切りにした野菜を砂糖と醤油で甘辛く炒めた日本料理です。今

回の給食ではカレー粉を加え、カレー風味のきんぴらにしました。カレー粉な

どの香辛料を使うことで食欲増進につながります。また、香辛料は素材本来の味を引

き立て、減塩にもつながります。根菜類のごぼうやれんこんを使って作ってもおいし

くできます。さらに、食物繊維もより多くとることができます。

酒 �  小さじ1/2
ごま �  小さじ1
濃口醬油 �  小さじ2と1/2
三温糖 �  小さじ1
みりん �  小さじ1
カレー粉 �  小さじ1/4

ピーマン �  1個
タケノコ �  60ｇ
ニンジン �  1/3本
角天 �  35ｇ
こんにゃく �  100ｇ
油 �  小さじ1
豚ひき肉 �  50ｇ

材料（４人分）

Ａ

これからもずっと元気でいてね！
 産まれてきてくれてありがとう
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相談受付
　平日午前８時30分～午後５時15分（年末年始を除く）
※メールでの相談の場合、内容や休日などにより返信が
　遅くなることがあります。

ご相談は
お気軽に！

パパ、ママ、ねえね、にいに
皆、湊が大好き スクスク育ってね
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